Eleganza delicata e freschezza autenticain
ogni sorso.

Lilie

Chiaretto di Bardolino DOC

Caratteristiche:

\ Lilie € un rosato dal colore tenue e luminoso, capace
\ di catturare I'attenzione con la sua fine eleganza. Al
naso offre delicate note fruttate che richiamano
ciliegia, piccoli frutti rossi e fiori primaverili. Al palato
& equilibrato, morbido e leggermente sapido, con
una chiusura fresca e piacevole. E un rosato
versatile da servire a1012°C

Uve e metodo di produzione

— Lilie nasce da uve tipiche del territorio veronese,
A accuratamente selezionate e raccolte a mano fra
RO Ok fine settembre e inizio ottobre. Dopo la diraspa

pigiatura, una breve macerazione a freddo permette
l di estrarre profumi delicati e la sfumatura rosa
s ‘ caratteristica. La fermentazione avviene in acciaio a
Ann(\l)cru ' Te!r.nperat.ur.a controllata, dove il vino affina fino
\ . allimbottigliamento.

LF@,bAbbinamenti Consigliati

Lilie & il compagno ideale per piatti freschi e leggeri.
Perfetto con paste alle verdure, insalate estive e
carni bianche delicate. Si abbina meravigliosamente
anche a pesci alla griglia come tonno o spada,
valorizzandone sapori e consistenza. Ottimo con
pizza e proposte informali, grazie alla sua freschezza

12,5 % vol.

750 ml e alla piacevole morbidezza aromatica.
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